Speisen

Waldhaus
beider Basel

HOTEL & RESTAURANT

Fiir spezielle Wiinsche sowie Informationen zu Allergien oder Unvertraglichkeiten stehen wir
lhnen jederzeit gerne zur Verfiigung.

Wir legen Wert auf Qualitat, Regionalitat und einen bewussten Umgang mit Lebensmitteln.
Unsere Zutaten beziehen wir, wann immer moglich, von Produzenten und Lieferanten aus der
Region. Fleisch und Fisch stammen zu 100 % aus der Schweiz. Unsere Crevetten beziehen wir aus
nachhaltiger Zucht in Vietnam.

Aus Respekt gegenliber Produkt, Natur und Handwerk versuchen wir Food Waste zu vermeiden.

Sollten Sie nach lhrem Gericht noch Hunger haben, sprechen Sie uns gerne an — wir finden
bestimmt eine passende Losung.

Flr Take-away-Verpackungen verrechnen wir CHF 0.50 pro Box.

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com



Vorspeisen

Gruner Salat 95
Gemischter Salat 12.5
Tagessuppe 13.5

mit CroQtons

Currysuppe 145

mit Schlagrahm

«Golden Shrimps» Cocktail 22

mit Ananas, Gurken & Toastbrot von der Confiserie Beschle

Tatar vom Weiderind 295

mit Cognac, Schalotten, Cornichons, Kapern, Senf & Freiland-Eigelb — dazu
Toastbrot

Falsche Schnecken 22

Rindsfilet-Wiirfel in Krauterbutter gebacken
mit getoastetem Brot von Beschle

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com



Fleisch

Basler Limmeli

Schweizer Rinderfilet mit Senf-Krauterkruste, Pommes frites & saisonalem
Gemise

«Steak & frites»

Schweizer Rindsentrecote mit Pommes frites, Gberbacken mit Krauterbutter
oder griiner Pfefferrahmsauce

Smashed Burger vom Schweizer Rind

im Brioche Bun, mit hausgemachter Burgersauce, Jalapefios, roten Zwiebeln,
Pommes frites & hausgemachte Scotch Bonnet Mayo

Double Smashed Burger

Kalbsleber-Geschnetzeltes an Madeirasauce

mit hausgemachter Rosti

Geschnetzeltes Zurcher Art

Kalbfleischstreifen, Weissweinrahmsauce, Champignons & Rosti

Wienerschnitzel vom Jenzer Kalb

mit Pommes frites & saisonalem Gemiise

Cordon bleu vom Schweizer Schwein

gefiillt mit Beinschinken & Berg Gruyére — dazu Pommes frites, Speckbohnen
& hausgemachte Scotch Bonnet Mayo

Rinder «Ghackts» vom Jenzer

mit HOrnli, Rostzwiebeln, Apfelmus & Parmesan

Tatar vom Weiderind

mit Cognac, Schalotten, Cornichons, Kapern, Senf & Freiland-Eigelb — dazu
Toastbrot & Pommes frites

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.

www.waldhausbeiderbasel.com
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Fisch

]
Zander Knusperli cH) im Bierteig mit Pommes frites 24
dazu hausgemachte Dips: Tartarsauce | Cocktailsauce | Aioli
Sautiertes Zanderfilet (cH) 41
an Champagner Sauce mit Safranrisotto und Zucchiniwirfel

]
Im Ofen gebackene Austernseitlinge (Vegan) 29
mit Chimichurrisauce, zweierlei vom Blumenkohl
& Sonnenblumenkern-Granola
Veganes «Ghackts mit Hornli» 22
Pflanzenhack mit Hornli, Rostzwiebeln, Apfelmus & Krauter-Brotkrumen
Veganes Geschnetzeltes Zurcher Art 37

Pflanzengeschnetzeltes an Veganer Weisswein-Pilzrahmsauce mit
Kartoffelrosti

Waldhaus Salat (Vegetarisch)

mit eingelegtem Sellerie, Apfelschnitzen & Baumniissen
& im Ofen gebackenem Ziegenkase

Vegi Burger
mit hausgemachter Burgersauce, Jalapefios, roten Zwiebeln, Pommes frites &
hausgemachte Scotch Bonnet Mayo

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com
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Zusatzliche Beilagen

Reis

ROsti

Hornli

Spatzli

Pommes frites
Saisonales Gemiise
Salat

Hausgemachte Bandnudeln

Zusatzliche Dip

Tartar
Cocktail
Aioli (vegan)
Chimichurri

Lukies hausgemachte ]
Scotch Bonnet Mayonnaise

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com
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Desserts

Veganer Schokoladen Mandelkuchen (Glutentrei)

mit Himbeersorbet & Zitronen-Melissengel

Caramelkopfli

mit Schlagrahm

Panna Cotta
mit Beeren

Toblerone Mousse

Dunkles Schokoladenmousse mit Honig & Mandelnougat
dazu eingelegte Beeren

Creme Brilée

mit Mandel & Himbeersorbet

Beschle’s Chocolat Moelleux

mit Vanilleglace und Orangenfilet

Diverse Glacekugeln

Vanille, Schoggi, Caramel, Mocca, Erdbeer, Himbeersorbet,
Zwetschgensorbet, Mangosorbet, Zitronensorbet

K&sespezialitaten

mit hausgemachtem Chutney

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.

www.waldhausbeiderbasel.com
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Coupe

Waldhaus Eiskaffee

Kaffeeglace, Vanilleglace, Espresso, Schlagrahm & gerdsteten Mandeln

Mango Ray

Mangosorbet mit marinierten Ananaswiirfeln, Schlagrahm
& gerosteten Kokosflocken

Coupe Danmark
Vanilleglace mit Schokoladensauce, Schlagrahm & gerdsteten Mandeln

Bananensplit

Vanilleglace mit Bananen, Schokoladensauce, Schlagrahm
& gerdsteten Mandeln

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com
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Kinderkarte

Paniertes Kalbsschnitzel von der Metzgerei Jenzer 18

mit Pommes frites

Schweizer Poulet-Nuggets 13

mit Pommes frites, Ketchup & Mayo

Rinder «Ghackts» vom Jenzer 15

mit Hornli, Apfelmus & Parmesan

Hornli mit Tomatensauce 11

Portion Pommes 95
mit Ketchup & Mayo

Veganes «Ghackts mit Hornli» 15

Pflanzenhack mit Hornli, Apfelmus & Krauter-Brotkrumen

Diverse Glacekugeln 5

Vanille, Schoggi, Caramel, Mocca, Erdbeer, Himbeersorbet, pro Kugel

Zwetschgensorbet, Mangosorbet, Zitronensorbet

Alle Kreditkarten werden akzeptiert | Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
www.waldhausbeiderbasel.com



Jekele
Waldhaus
beider Basel

HOTEL & RESTAURANT

Weitere Informationen:

www.waldhausbeiderbasel.com

Folgen Sie uns gerne bei Instagram

@waldhaus_basel

Horen Sie unser hausgemachtes Radio:

www.waldhaus.fm
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Besuchen Sie unsere Partner-Betriebe:

WWW.wyniger.com
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http://www.wyniger.com/

